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ZEYTINLI HAMUR

3 ekmek hamuru

Yarim kilo siyah zeytin

1 cay bardagi siviyag

2 ¢orba kagiJi salca

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi kirmizi biber

Ekmek hamurlarim bir kabin icerisinde birlegtirin. Hamurun yarisini tezgahin tzerine alip elinizle agin. Hamurun
Uzerine 1 ¢orba kasigi sal¢a, kirmizibiber ve siviyagdan biraz strin. Cekirdekleri ¢ikartmig zeytinlerini salgali
karisimi yaptiginiz hamurun Uzerine serpin. Hazirladiginiz hamuru rulo seklinde sarin. Bir sanatim kalinliginda
dilimleyip yaglanmis firin tepsisine dizin. Diger kalan hamurun yarisina da ayni islemi uygulayin. Hamurlarin
kabarmasi igin yarim saat kadar tepsiide bekletin. Daha sonra yumurta sarisi stirip orta dereceli firnda 35-40
dakika kadar pigirin.
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