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ZEYTINLI FIR FIR BOREK

Malzeme

- 4 adet yufka

- Harci:

- 250 g tulum peyniri

- 50 g siyah zeytin

- 1 tath kasigr kirmizi pul biber
- 1 tath kasigi kekik

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasig tuz

- Sosu:

- 4 adet yumurta

-1 1s0t

- 100 g Sana Kase(paket)

Hazirlanisi

1. Harci;icin ¢ekirdeklerini gikardiginiz zeytinleri, rendelenmis tulum peynirini, kekigi, kirmizi pul biberi, sarimsagi
ve tuzu bir kdsenin igerisinde karistirin.

2. Bltun yufkayi, Sivi Sana ile yaglanmig tepsinin en altina kenarlari disar gelecek sekilde yayin. Bir kat yufka
bir kat hargolacak sekilde, harg ve yufkalar bitene kadar tepsiye dizin.

3. Sosu igin derin bir kdsede;yumurtalari, sitd, eritip, iyice soguttunuz Sana yagini koyup, bir ¢irpici veya mikser
ile karistirin.

4. Hargl béregin Gzerine hazirladiginiz sosu dékip, buzdolabinda en az 1 saat bekletip, iyice sosunu ¢ektirin.

5. Boreg@i 6nceden 200 derecede isittiginiz firinda Gzeri kizarana pisirip, servis tabagdina ters cevirip,
dilimledikten sonra servis yapin.
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