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ZEYTINLI FINDIKLI EKMEK

1,5 su bardagi tam bugday unu
1,5 paket kabartma tozu
4 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
Yarim su barda@ yogurt

1 yemek kasigi margarin
125 gr hellim peyniri

1 su bardag@ biberli zeytin
2 yemek kasigi dereotu

1 cay kasigi tuz

Bir fiske karabiber

1,5 cay bardag findik

Finnimiz 180 dereceye ayarlanarak isitiimaya baglanir. Ekmegimizi yapacagimiz kabimiz yagh kagit ile kaplanir.
Daha sonra derin bir kaba, un ve kabartma tozu elenir, iyice karistirlip ortasi acilir. Igine: Yumurta, siviyag,
margarin, yogurt, dereotu, tuz ve karabiber konularak bir kasik yardimi ile iyice karigtirilir. Hellim peynirleri kiip
kip, zeytinlerde halka halka dogranir. Findik, zeytin ve peynir de karisima ilave edilerek karistirilir. Elde edilen
hamur ekmek kalibimiza dékulerek firin 1sisi 210 dereceye getirilir ve 40 dk pisirilir. Ik veya soguk servis yaplilir.
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