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ZEYTINLI FESLEGENLI PILAV

1 su bardag piring

1.5 su bardagi siviyad

Yarim su bardag domates suyu

1 cay kasigi kuru feslegen

2 adet kdézlenmis kirmizi biber

Yarim su bardagi dilimlenmis zeytin
Yarim su bardagi ince kiylmis maydonoz
1 tutam tuz ve karabiber

Uzerine rendelenmis kasar peyniri

Bir tencereye suyu, domates suyunu, yikanip stizGlmus pirinci, tuzu, feslegeni ve biraz siviyagdi koyup ara ara
karistirarak kaynayincaya kadar pisirin.

5 dk. kaynattiktan sonra ocagi kisip suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Kiyilmig maydanozu, zeytini ve kiigik kesilmig kirmizibiberi ve karabiberi pilava ilave edip karigtirin.

Uzerine rendelenmis kasar peynir dokerek sicak servis yapin.
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