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ZEYTINLI FASULYE (ZEYTINYAGLI)

1 kg. taze fasulye

4 dis sarimsak

2 corba kasiJi salca

1,5 cay bardagi zeytinyagi
2 su bardagi su

tuz

Tencereye zeytinyadi konur, ince Kiyilmis sarimsak eklenir, 2-3 dakika kavrulur, Gzerine temizlenmis, dilinmis
taze fasulye eklenir, 1 su bardagi su katilir, tencerenin kapagi kapali olarak orta ateste 20 dakika kadar pigirilir,
diger tarafta 1 su bardadi su ve salga karistirllir, fasulyenin tzerine eklenir, tuz serpilir, 15 dakika daha pigirilir,
Ik ya da soguk olarak servise sunulur.
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