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ZEYTINLI EKMEK

5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

2,3 su bardagi un

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 tath kasig mahlep

1 cay bardagi zeytin

100 gram c¢ekirdeksiz siyah zeytin

Derin bir kabin iginde ilik siitli ve mayayi karistirin. Uzerine 3 gorba kasigi kadar un serpin ve kabarincaya kadar
10 dakika bekletin. Uzerine seker, tereyagdi, mahlep, kalan unuyla birlikte yogurmaya baglayin. Yumusak mayali
bir hamur hazirlayip 30 dakika tzerinin kapali olarak kabarmasi igin bekleyin. Daha sonra hamuru unlanmig
zeminde agip Uzerine kiyilmig zeytinleri serin. Elinizle bastirip rulo seklinde sarin. Ikiye kesip tepsiye dizin.
Tepside 20 dakika kadar biraz kabarmasini bekleyin ve 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin.
Servis tabadina alip cayin yaninda ikram edin.
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