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ZEYTINLI EKMEK

500 gram un

25 gram yas maya

2 tath kasig tozseker

1 tath kasidi tuz

150 gram ¢ekirdegdi ayiklanip kiicik parcalanmig zeytin
1 kahve fincani zeytinyagi

1 adet yumurta sarisi

Unu eleyip ortasini agin. Mayayi ufalayarak ekleyin ve bir miktar ilik su ile islatin. Yumurta sarisi hari¢ battin
malzemeyi ekleyip, Ilik su ilavesi ile orta kivamda bir hamur elde edin. 15 dakika dinlendirdikten sonra 4 esit
parcaya bollp yuvarlak sekil verin. Bir slre mayalandirip, Uzerine yumurta sarisi striin. 180 derece firinda,
ekmek icini cekinceye kadar pisirin.

ML® Kalipta Cevizli Ekmek icin tiklayin
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