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ZEYTINLI EKMEK

2 yemek kagidi (70 gr) margarin

4 su bardagi un

2 su bardagi su

1 su bardag@i ¢cekirdegi ¢ikartiimig siyah zeytin
1 adet yumurta beyazi

1 yemek kasigi yogurt

1 paket kuru maya

1,5 ¢cay kagigi seker

1 cay kasigi tuz

TUm malzemeleri bir karistirma kabinda yogurun. Strech film ile kabin Gzerini sikica kapatip, 1lik bir yerde hamur
2 katl kabarana kadar dinlendirin. Yeteri kadar kabardiktan sonra blyuk bir yuvarlak haline getirip Uzerine
yumurta beyazi ve yogurt surin. 200 derece fanli firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Biraz soguduktan sonra
servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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