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ZEYTINLI EKMEK

25 adet cekirdeksiz siyah zeytin
2 yumurta

120 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 su bardag yogdurt

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yumurta, yogurt ve tereyagini bir kabin icinde iyice karigtirin. Uzerine unu ekleyin. Kabartma tozu, karbonat ve
limon suyunu igine ekleyip yogurmaya devam edin. Bu hamuru giizel ve yumugak hale getirince elinizle kopartip
yuvarlaklar yapin. Igine zeytinleri ekleyip yogurun ve sekil verin. Tepsiye dizip 190 derecedeki firinda 30 dakika
pismeye birakin.
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