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ZEYTINLI EKMEK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardag@i yogurt

2 Su Bardagi Kepekli Un

1 Paket kabartma tozu

1 Aldigi kadar kekik ve pulbiber

1 Su Bardagi beyaz un

3 Adet yumurta

250 gr cekirdegi ayiklanmis siyah zeytin

Yumurtalari derin bir kapta iyice ¢irpin. Yogurt ve margarin ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Kepekli ve beyaz
un, kiyllmig zeytin, kabartma tozu, kekik ve pulbiberi ekleyip, yogurun. 30 dakika dinlendirip, yeniden yogurun.
Dikddrtgen bir kek kalibini yaglayip hamuru kaba alin. Onceden isitiimis 185 derece firinda, firin kapagini
acmadan kontrol ederek pisirin.
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