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ZEYTINLI EKMEK

1 ¢corba kasigi maya

1 su bardag st

1 tath kasigi seker

4 su bardagi un

1 su bardagi ¢ekirdekleri ¢ikartilmis zeytin
2 corba kasigi nane

Yarim su bardag@i sivi yag

2 sogan

lik sGte maya ve sekeri koyup kabartin. Mayali stit bir kaba alin igine un koyun ve yodurun i¢ine sivi yagda
ilave edin. Hamuru toparlamak igin isterseniz ik su ekleyebilirsiniz. Eksik gelirse un ilave edin. Hamuru ¢ok sert
yapmayin ki biraz kabarsin. Ayri bir yere kiip kip kesilmis sodan,cekirdeksiz zeytin ve naneyi hazirlayin.
Hamura ilave edin. Yodurun ve yaglanmis tepsiye dizin. 1 veya 2 Saat kadar mayalandirin. Miktarlari azaltip
¢ogaltabilirsiniz. 200 derecelik firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.
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