B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINLI EKMEK

Elif Korkmazel

1 su barda@i zeytin

4 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1/2 limonun suyu
Kekik

Nane

Tuz

Yumurtalari, zeytinyadini, limon suyunu ve yogurdu kasik yardimiyla ¢irpin. Hepsini ¢irptiktan sonra un ve
kabartma tozunu ekleyip ¢ekirdekleri ¢ikartilmig zeytinlerle birlikte yogurun.

Dilerseniz uzun bir kek kalibini yaglayip hamuru kaliba koyun, dilerseniz pogaca sekli vererek tepsiye dizin.
Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 30 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:64173 « adi:Zeytinli Ekmek « gonderen:pembe&beyaz « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ekmek-vt224
http://www.tcpdf.org

