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ZEYTINLI EKMEK

1 adet ekmek hamuru

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta

1 kahve fincan margarin

1 su barda@i zeytin (¢cekirdeksiz)
Alabildigi kadar un

1 adet ekmek hamurunu, genis bir kaba alin. 1 gorba kasigi yodurt, 1 adet yumurta, 1 kahve fincani oda
sicakliginda margarinle karistirin. 1 su bardagi ayiklanmig zeytin ve alabildigi kadar unu ekleyin. lyice yogurun.
Elinizle kiiglik bezeler koparip, yuvarlayin. 2 saat dinlendirin. Uzerine su siiriin. Onceden 1sitilmig 200 dereceli
firnda, kizarincaya kadar pisirip, servis yapin.

ML® Gobit Ekmegi (gbrsel)
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