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ZEYTINLI EKMEK

500 gr un

1 paket Instant Maya

2.5 cay bardag 1lik su

1 tutam toz seker

1 su bardag siyah zeytin

2 corba kagidi siyah zeytin ezmesi.
Uzeri icin:

Hagshas tohumu.

Una maya, toz seker ve ilik suyu ekleyip yogurun. Hamurun Gzerini birkag kat bez ile 6rtip 10 dakika
mayalandirin. Hamuru tekrar yogurup un serpilmis duz bir zeminde merdaneyle dikddrtgen olarak agin.
Hamurun Gzerine dnce zeytin ezmesini suriin. Gekirdekleri ¢ikartilip dilimlenmig zeytinleri hamurun Gzerine
yayin. Hamuru uzun kenarindan rulo geklinde sarin. Ortadan kesip Uzerlerini hafifce islatin. Uzerine haghag
tohumu serpin. Hamurlari yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerini 6rtip 10 dakika daha
mayalandirin, dnceden isitilmis 180 derece firinda 30-40 dakika arasi pigirin. Sogumasi igin Uzerini 1slak bir bez
ile 6rtin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Cicek Ekmek icin tiklayin
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