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ZEYTINLI EKMEK

3 su bardagi un

4 yumurta

1 su bardagi zeytinyag

Y2 su bardagi yogurt

1 su bardag@i zeytin (¢ekirdekleri ¢ikartiimis ve dogranmis )
1 cay kasigi nane

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim limonun suyu

Derin bir tencerede yumurtalari, yogurt, zeytinyag, limon suyu, tuz ve nane ile iyice karigtirin. Daha sonra bu
karisima un, kabartma tozu ve zeytinleri ilave edip yagladiginiz kaliba bosaltin. Onceden isitiimig orta dereceli
firnda 30 - 40 dakika pisirin.

ML® Biberli Hamur Kizartmasi icin tiklayin
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