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ZEYTINLI EKMEK

1,5 Su bardag un

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag
Yarim su barda@ yogurt

200 gr. beyaz peynir

Yarim su bardag@ findik

2 yemek kasigi kiyilmis dereotu
1 su bardag@i ¢ekirdekleri ¢ikarilmig zeytin
Tuz

Karabiber

1 adet yagh kagit

Unu bir kapta eleyin, kabartma tozunu ilave ederek iyice karistirin. igine siviyag, yumurta, yogurt, dereotu, tuz
karabiber ekleyin. Peyniri tavla zar gibi dograyin. Findik zeytin ve peyniri de ilave edin karigtirin. Hamuru yagh
kagit serilmis kaliba ddkerek sicak firinda 45 dakika pisirin.
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