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ZEYTINLI EKMEK

3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 yumurta

100 g margarin

1 cay bardagdi ilik st

Dolgu:

1 su bardag gekirdeksiz siyah zeytin
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Corekotu

Susam

Mayay! un ile karistirn. Uzerine tuz, seker, yumurta, margarin ve siitli ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip oda
S|cakl|g|nda 40-45 dakika dinlendirin.

Tekrar yogurup iki esit par¢aya bolin. 0,5 cm kalinliginda dikdortgen seklinde agin. Uzerlerine zeytinleri yayip
rulo yapin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriip birinin {izerine susam, digerine de ¢orek otu serpin. iki ruloyu
birbirine dolayin, uglarini birlestirerek iki renkli burgulu halka qu@turun Yaglanmis firin tepsisine alip 30 dakika
bekletin ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitiimig)

Turbo firin: 180°C (dnceden isitilmig) Pisirme siresi: Yaklasik 20-25 dakika
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