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ZEYTINLI EKMEK
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Taze veya kuru nane

Yumurtalari iyice girptiktan sonra yagi ve siti ekleyin. Bir stire daha ¢irpin. Girpmaya devam ederek, unu
ekleyin. Kabartma tozunu ilave edin. 1-2 dakika daha ¢irpin. Cekirdekleri gikariimig ve kiiglk kesilmis zeytinleri
ekleyin. Taze veya kuru nane ilave edin. Hazirladiginiz bu karigimi yaglanmig kiiguk kek kaliplarina doldurun,
Onceden isitilmig 180 dereceli firinda pigirin.

ML® Pirasall Ekmek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:17833 « adi:Zeytinli Ekmek « gdnderen:¢agatay « indirme tarihi:29.03.2025 - 05:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ekmek-vt224
https://tr.ml.md/pirasali-ekmek-vt1501
https://img.lezzetler.com/yuklenen/zeytinli-ekmek-17833.jpg
http://www.tcpdf.org

