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ZEYTINLI EKMEK

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi sicak su

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

3 su bardagi beyaz un 1-2 yemek kasiJi un fazladan gerekebilir
2 cay kasig! tepeleme kuru maya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi dolusu zeytin ezmesi

1 yemek kasigi dolusu g¢ekirdek ici

Derin bir kasenin i¢ine yogurt sicak su seker ve mayayi koyup ¢irpma teliyle karistiriyoruz.
Ardindan un, tuz ve kabartma tozunu koyup bir spatula yardimiyla topluyoruz.

Yumusgak ele yapisan bir hamur olmali. Ustiini kapatip sicak bir yerde mayalamaya birakiyoruz.
Iki katina ¢cikan hamuru un serpilmis tezgaha koyuyoruz.

Elimizle hafifge bastirarak agiyoruz.

Uzerine zeytin ezmesi sUrUp rulo yapiyoruz.

Yagl kagit serilmis baton kek kalibina yerlestirip Ustini hafifce yagdlayip ¢ekirdek serpiyoruz.
Sonra soguk firina suriip 180 dereceye getiriyoruz.

Nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.
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