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ZEYTINLI EKMEK

3 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 su bardagi su

13-14 adet siyah veya yesil zeytin
1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz

Buyiik bir cam kase igerisine 3 su bardag@i unu ve 1 paket kuru maya ilave edin. Uzerine bir yemek kasigi
zeytinyagini ekleyin. Zeytin dilimlerini karigsima ekleyin ve 1 su bardagdi su ilave ettikten sonra tim malzemeleri
glzelce yogurun. Elde ettiginiz hamuru Uzerine biraz un serpigtirip kase igerisine alin ve streg film ile kapatarak
mayalanmasi igin 150 dakika bekletin. Bekleme siiresi bittiginde hamuru un serpistirdiginiz zemin Gzerine alarak
icindeki havayi ¢ikarin ve ikinci mayalanma iglemi icin tekrar kaba alarak Gzerini streg film ile kapatin. Ikinci
mayalanma suresi i¢in 60 dakika daha hamuru bekletin. Sure bittiginde pisirme kagidi serdiginiz tepsinin
Uzerine hamuru alin. Hamurun Ust tarafini ¢izdikten sonra firnda 200 derecede, 25 dakika pigirin.
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