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ZEYTINLI EKMEK

60 gr yas maya

1 cay kasigi seker

2.5 su bardag@ sicak su (kaynar su degil)
4 su bardagi un

4 su bardagi kepek unu

5 ¢ay kasi§i tuz

2.5 gorba kagigi tereyagi (oda sicakliginda)
Uzeri icin:

Susam

Corekotu

Ay cekirdegi igi

Mayay! sekerli sicak suda eritin. Diger tarafta beyaz unu, kepek ununu ve tuzu bir kaba aktarin. Tereyagdini
ekleyin. Ekmek kirintisi gibi bir gérinim alana dek kisa bir slre karistirin. Sekerli suda erittiginiz mayayi, unlu
karisima ekleyin. Biraz yogurun. Siyah zeytini ilave edin. Zeytinler hamura esit bir sekilde dagdilana kadar tekrar
yogurun. Hamuru Ilik bir ortamda iki kati kabarana kadar bekletin. Hamurun timine yuvarlak bir form verin.
Hafifce yaglanmis tepsiye aktarin. Uzerine susam, ¢érekotu ve aycekirdegi ici serpin. 180 derecede énceden
isitilmig firinda 40 - 50 dakika pisirin. Servis yapin.
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