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ZEYTINLI EKMEK

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi tam bugday unu

2 yemek kasigi misir unu

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

4 yemek kasigi findik yagi

1 yemek kasigi zeytin ezmesi

1 yemek kasigi esmer toz seker
10 adet siyah zeytin

1 paket kabartma tozu

Yumurtayi ve sekeri mikserle kdpuk képlk olana dek ¢irpin. SGtu ve findik yagini da ekleyip birkag dakika daha
¢irpin. Ayri bir yerde unlar ve kabartma tozunu eleyip harmanlayin. Bu karigimi ve dilimlenmis zeytini sulu
karigima ilave edin. Spatula yardimi ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi iyice yedirin. Hamuru
yaglanmis firin tepsisine veya kek kalibina dékin. Onceden isitiimis 175 dereceye ayarli firinda 40-45 dakika
pisirin.
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