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ZEYTINLI EKMEK

https://www.sabah.com.tr

1 kg tam bugday unu

1 paket instant maya

1 tutam tozseker

1 tutam tuz

2.5 su bardag ilik su

1.5 su bardagi kiyilmig siyah zeytin
1/2 su bardagi kiyllmig yesil zeytin
5-6 dal kiyilmis kekik

Uzerine:

Gorekotu

Unu eleyip geni§ bir kaba alin. Uzerine maya, tozseker ve tuz ilave edip karistirin. Azar azar su ekleyerek
hamuru yogurun. Zeytinleri ve kekigi ilave edin. Hamurun tzerini kapatip 10-15 dakika sicak bir yerde
mayalandirin. Daha sonra yeniden yogurup 8 parcaya ayirin. Her parcaya ekmek formu verip pisirme kagidi
serilmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerini bigakla cizip ¢érekotu serpin. Tepsinin (izerine bir bez ortip bu
sekilde 10 dakika daha mayalandirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda lizerleri kizarana kadar pisirin.
Firnndan aldiktan sonra kurumamasi i¢in Uzerine nemli bir bez érttin. Dilimleyerek servis yapin.
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