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ZEYTINLI EKMEK

MALZEMELER:

-4 yumurta

-1 su bardaginin 3/4'U zeytinyadi (zeytinyad, yaridan ¢ok)
-Yarim bardak yogurt

-1 su bardagi zeytin (¢cekirdegi ¢cikmis ve dogranmig)

-3 su bardagi un

-1 kahve kagiJi tuz

-1 kahve kasigi kuru nane

-1 kahve kasigi kabartma tozu

-Yarim limon suyu

YAPILISI:

1- Kalip yaglanir unlanir. Firin yakilir.

2- Bir tencereye yumurtalar, yogurt, zeytinyag, limon suyu, tuz, nane konup karigtirilir.

3- Kabartma tozu ile elenmis un ve ayiklanmig zeytin ilave edilir. Hazirlanan kaliba bosaltilir.
4- Orta hararetli firinda 35- 40 dakika pigirilir.

5- lhininca, dilimlenip tabaga alinir.

Not: Zeytinli ekmege kuru nane yerine kekik de koyabilirsiniz.

Esenlikler...
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