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ZEYTINLI EKMEK

125 gr margarin

2 yumurta

1 bardak zeytinyagi
Yarim bardak stt

1 bardak zeytin

3.5 bardak un

1 paket kabartma tozu
Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz
Pul biber

Nane

Biberiye

Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip ortadan ikiye kesin. Yumurtalari, yumusamig margarini, zeytinyagini, stta,
limon suyunu, kuru naneyi, tuzu, pul biberi karigtirin. Daha sonra i¢ine unu ve kabartma tozunu ilave edip
mikserle karigtirin. En son igine zeytinleri ekleyip tahta bir kagikla karigtirin. Ekmek harcina gekil verip
margarinle yaglanmis kaliba koyun. Onceden 185 derecede isitilimig firinda 35-40 dakika pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024

© lezzetler.com tarif no:100578 « adi:Zeytinli Ekmek « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:01.04.2025 - 12:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ekmek-vt224
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/zeytinli-ekmek-100578.jpg
http://www.tcpdf.org

