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ZEYTINLI EKMEK (KEKUN)

1 su barda@ kekun

1,5 cay barda@ rendelenmis parmesan peyniri
75 gr. dogranmig salam

2 ¢orba kagsiJi dogranmis taze nane

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@i ¢ekirdeksiz, dogranmis siyah zeytin
4 adet yumurta

1,5 corba kasigi tereyagi

8x26 cm. dlcllerindeki kek kalibi hafifce yagdlayin. Unu bir kdseye bosaltin ve i¢ine parmesan peynirini, naneyi,
biberi, zeytinleri ve salami ekleyin.

Yumurtalarin iginde tereyagini ¢irpin ve karigima ilave edip iyice karistirin. Bu karigimi énceden yagladiginiz kek
kalibina yayin ve Ustiini kapamadan yaklasik 35 dakika ya da hafif kahverengi renk alincaya dek firinda pigirin.
Sonra ters ¢evirip baska bir tabaga alin ve sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:65028 « adi:Zeytinli Ekmek (kekun) « génderen:Aydin havasi « indirme tarihi:09.05.2024 - 06:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ekmek-kekun-vt49622
http://www.tcpdf.org

