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ZEYTINLI DOMATESLI KUSKUS

Malzeme

- 1 paket kuskus

- 1 yemek kasigi zeytinyagi
- 1 tath kasig tuz

- 2 yemek kasigi Sivi Sana

- Sosu:

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 1 adet kuru sogan

- 3 adet domates

- 3 dis sarimsak

- 10 adet siyah zeytin

- 1 yemek kasig seker

- 2 yemek kasig sirke

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Derin bir tencerede bol su kaynatyp, icine tuz ve zeytinyagini koyun. Kaynayan suyun i¢ine kuskusu atip, 8
dakika haslayin.

Haglanan kuskusu stizlip, Sivi Sana ile yaglayiniz.

Sosu Igin:

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Sarimsaklari kiyiniz.

Zeytinlerinin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, dograyiniz.

Domatesleri kiip kip dograyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana Kase kizdirip, icine piyazlik dogranmis soganlari ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip,
soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz. Sirkeyi ilave edip, soteye devam ediniz.

Daha sonra icine dogranmis domatesleri, sekeri, kekigi, kirmizi pul biberi, siyah zeytinleri, tuz ve karabiberi ve
az su koyup, kaynatiniz.

Pisen sosu, yadlanmis kuskus ile karistirip, sicak olarak servis ediniz.
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