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ZEYTINLi DEREOTLU POGACA

1 yumurta

125 gr margarin

1/2 ¢ay bardagi siviyag

1 su bardag ik sit

1 paket instant maya

1 tath kasidi toz seker

1 su bardag ince dilimlenmig siyah zeytin
Yarim demet dereotu

Yumurta aki, sit, siviyag, erimig margarin, tuz, seker, maya ve un karigtirilir. Bu harca zeytin, kekik ve ince
kiyllmig dereotu da ilave edilerek ele yapigmayan bir hamur elde edilir. Istege gore sekil verilerek tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi surulir, susam ve ¢orekotu serpilerek 50 ile 100 derece firinda 15-20 dak. mayalanmaya
birakilir. Daha sonra firinin sicaklii 175 dereceye ¢ikarilir. 25 dak. kadar pisgirilir.
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