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ZEYTINLI COREK

MALZEMELER

1 kgun

2 Yumurta

1 Paket margarin

1 Cay bardagi siviyag

1 Su bardagi yogurt

1 Tatli kasigi kabartma tozu
1 Cat fincani zeytin ezmesi

YAPILISI

Bir yumurtanin sarisini ayirin, akini diger yumurta ile karistirip ¢irpin.

Oda isisinda yumusatilmis margarin, un, yogurt, siviyag, ¢irpilmis yumurta ve kabartma tozunu karistirip diizgin
bir hamur yogurun.

Hamuru buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparin.

Herbirini elinizle acip iglerine birer ¢ay kasigi dolusu zeytin ezmesi srin.

Pogaca sekli vererek (izerine ayirdiginiz yumurta sarisini srdin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin.

ML® Zeytinli Corek icin tiklayin
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