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ZEYTINLI COREK

Malzemeler:

4 su bardagi un

1 paket yas maya

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

150 gram margarin veya tereyagi
1 su bardagi ilik su

1 fincan zeytin ezmesi
Uzeri icin:

1 cay bardagi haghas

Hazirlanisi:

Iik suda seker ve mayayi kabarincaya kadar bekletip, sonra elenmis unun ortasina dékin. Yumurta, yag koyup
orta sertlikte bir hamur yogurun. Derin bir kapta kabarana kadar bekletin. Kabaran hamuru tekrar unla yodurup,
ele yapismayacak orta sertlikte olmasini saglayip, merdaneyle agin. Oda sicakligindaki margarini strtip, dért bir
taraftan kapatip buzdolabina koyun. Ayni iglemi iki sefer daha yapin. Hamurlarin ortasini agip, igine zeytin veya

zeytin ezmesi koyup kapatin. Uzerine yumurta sarisi slrip hashas serpin. 180 derecedeki firinda Usti kizarana
kadar pisirin.
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