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ZEYTINLI COREK

1 paket margarin

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzerine)
1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi zeytin ezmesi

15-20 adet biberli zeytin

Alabildigi kadar un

Yogdurma kabina yumurta, oda i1sisinda yumusamis margarin, yogurt, kabartma tozu, tuz ve agilabilecek kivam
alana kadar un katilarak yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir, bu arada zeytin ezmesi ve biberli zeytin
kanstinlarak i¢ hazirlanir, hamurdan 1,5 ceviz blyukliginde pargalar alinir gay tabagi kadar acilir, yarisina
zeytinli i¢ konur, pogaca gibi kapatilir, Gizerine yumurta sarisi sirilir, énceden isitiimis 190 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.

ML® Kopca Coredi icin tiklayin
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