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ZEYTINLI COREK (KIBRIS)

3,5 su bardagi un

2-3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi erimis margarin

1 su barda@i ¢ekirdegi ¢ikartilmis zeytin
1 demet nane

1 cay kasigi karbonat

4-5 adet taze sodan

Karbonatla elenmig unun ortasini aginiz. igine yag yogurt, erimis margarin zeytini, ince kiyllmig sogan ve nane
koyarak hamur yapiniz. Hamuru biraz dinlendirdikten sonra yaglanmis tepsiye dékintiz. Uzerine yumurta sarisi
sUrintz. Orta hararetli firinda pisiriniz.

© lezzetler.com tarif no:157122 « adi:Zeytinli Corek (Kibris) « gdnderen:Doctor « indirme tarihi:03.04.2025 - 06:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-corek-kibris-vt77352
http://www.tcpdf.org

