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ZEYTINLI COREK (KIBRIS)

KKTC'de imgesel Yemekler
Dogu Akdeniz Universitesi

1 kg un

1 litre su

100 gr nor peyniri

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi toz maya
250 gr yesil zeytin

3 adet yumurta

Siviyag

Buyiik bir kaba éncelikle bir kg un konulur. Uzerine bir yemek kasigi tuz ile bir yemek kasigi maya ilave edilir.
Daha sonra bir litre su azar azar dokulerek hamur haline getirilir. Hamur hazir olduktan sonra Gzerine bir 6rti
Ortlltp, bir buguk saat kadar beklenilir. Hamur bu sirecte kendiliginden sismeye baslar ve mayalanmig olur.
Daha sonra hamur kii¢clk parcalar halinde kesilir. Merdane ile acilarak i¢ine bes, alti tane yesil zeytin konulur.
Hamur ikiye katlandiktan sonra, Gzerine aki ¢ikarilmig yumurta sarisi calinir. Ardindan firin tepsisi igine bir miktar
siva yag dokullr ve ¢orekler dizilir. Yaklasik yarim saat pisirildikten sonra, zeytinli ¢drek yenilmeye hazirdir.

Not: Kahvaltida zeytinli ¢érek, yaninda ¢ayla birlikte ikram edilir. Cogunlukla sabahlari misafir geldiginde
hazirlanir.
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