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ZEYTINLI CIZBIZ KOFTE

http://www.ebruomurcali.com.tr

750 gr. koftelik kiyma

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

3 dilim ekmeK igi

4 corba kasigi su

1 corba kagig sirke

1 corba kasigi sivi yag

1 tath kasidi kirmizi biber
1 tath kasidi pul biber
Tuz

Karabiber

Ortasina koymak icin; siyah ya da yesil ¢ekirdeksiz zeytin

Ekmek iglerini suyla islatin. Ezilmigs sarimsak, ¢ok ince kiyiimig sogan ve tim malzemeyi karistirarak 20 dakika
yogurun. Hargtan ceviz buyUkligunde parcalar kopartin ve ortasina zeytinleri koyarak yuvarlayin. Koftelerin
Uzerini kapatarak bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi guin firin 1zgarasinda ya da mangalda kizartarak servis
yapin.
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