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ZEYTINLI CITIR

Malzeme

- 2 adet yufka

- 4 yemek kasi§i zeytin ezmesi

- 1 tath kasigi kekik

- 4 yemek kagigi Sana créeme bonjour salatalik turgulu dereotlu peynirli sandvig stirme
- Uzeri Igin:

- 1 adet yumurta

- Susam

Hazirlanisi

1. Yufkayi ortadan ikiye katlayip, tek kenarini kapak gibi acin, zeytin ezmesini ikiye bélin yufkanin kath kenarina
zeytin ezmesinin yarisini bir firga yardimiyla srGn.

2. Zeytin ezmesinin tzerine Sana Créme bonjour salatalik tursulu dereotlu peynirli sandvig stirmeyi striip
dagitip, kekigi serpin.

3. Yufkanin kapagini digerinin Ustine kapatip hafifce bastirip kenarlarini bigak yardimiyla diizeltip seritler
halinde kesin. Daha sonra yufka seritlerini ister kare isterseniz tiggen olarak kesin. )

4. Sana ile yagladiginiz tepsiye yufkalar dizip, Gzerlerine ¢irpiimis yumurtayi stiriin, susam serpin. Onceden 200
derecede 1sittiginiz firnda Gzerleri kizarana kadar pisirip servis edin.

5. Sosu igin derin bir kdsede yodurdu ve Sana créme bonjour salatalik tursulu dereotlu sandvic sirmeyi ilave
edip bir catal veya cirpici yardimiyla karistirip kaseye alin. (Peynirli sandvi¢ sirmeyi sos veya dip sosta
kullanmadan dnce en az 15 dakika oda sicakliyinda bekletin.)
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