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ZEYTINLI CEVIZLI SIYEZ EKMEGI
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400 gram siyez unu

300 gram igcme suyu

15 gram zeytinyag!

100 gram eksi maya

7 gram kaya tuzu

40 gram ¢ekilmis ceviz

50 gram c¢ekirdeksiz siyah zeytin

Hamur icin tuzu 30 gram suda eritin. Unu tezgaha alip ortasini havuz seklinde a¢in. Bu kisma kalan su,
zeytinyadi ve eksi mayayi ekleyip yogurun. Hamur kivam alinca tuzlu suyu ilave edin ve yogurmaya devam edin.
Zeytin ve cevizi ilave edip malzeme hamura karigana dek yogurun. Hamuru genis bir kaba alin. Kabin tzerini
streg filmle kapatip buzdolabina kaldirin ve en az 12 saat boyunca dinlendirin. Strenin sonunda buzdolabindan
alip iki esit pargaya ayirin. Pargalari arzunuza gére gekillendirin. Pigirme kagidi serilmis bir firin tepsisine veya
bir kaliba yerlestirin. Hamur iki kati buyiklige erisene dek oda sicakliginda bekletin. Onceden isitiimis 240
derece firnda 30-40 dakika pisgirin.
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