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ZEYTINLI CETAN

150 Gr Sana Hamurigi

3 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi tuz

1 Adet kabartma tozu

1 Yemek Kasigi sirke

1 Aldigi kadar Tane Hashas veya Corekotu
1 Kase zeytin ezmesi

Aldig1 kadar un

Eritiimis SANA MARGARIN un su yumurta tuzu karigtirarak yumusak bir hamur elde edin. ( Ele yapismayacak )
Hazirladiginiz hamurunuzu ikiye bélin ve tezgahinizi unlayip yaklasik 0,5 cm kalinliginda olacak sekilde agin.
Hazirladiginiz zeytin ezmesini hamurunuza yaydirin ve hamurun ucundan kaldirarak yuvarlayin. Hamur kendi
etrafinda bir tur atinca durun ve bu kivrimi bigak ile kesip ayirin. Yuvarladiginiz hamuru 2 parmak genigliginde
minik pargalara boélin ve yadh kagit serili tepsiye aralikh dizin. Bitin hamuru bu sekilde hazirladiktan sonra
Uzerine yumurta sarisi surlp tane haghas veya ¢érekotu serperek énceden isitiimis 180 derece firinda Uzeri hafif
kizarincaya kadar pisirin.
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