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ZEYTINLI CESTIR KURABIYE

1 su bardagi yogdurt

125 gr eritilip iitimig bitkisel margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Uzeri icin;

4-5 yemek kasidi rendelenmis taze kasar
2 cay kasig kirmizi pul biber

1/2 su bardag dilimlenmis zeytin

Yogurt ve oda sicakliginda bekleyen yumurtayi derin bir kaba koyun. Uzerine eritilip ilitilmig margarini ekleyin.
Tuz ve kabartma tozunu ilave edin. Unu da azar azar katarak yogurmaya baslayin. Yaklasik 2-3 dakika, ele
yapismayan kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru toparlayin ve
Uzerine mutfak pecetesiyle 6rterek oda sicakliyinda 30 dakika bekletin.

Dinlenen hamuru 2 esit parcaya ayirin. Hamur parc¢alarinin her birini hafifge unladiiniz tezgahin tizerinde,
merdane yardimiyla 1 santim kalinliginda olacak sekilde agin. (ince olmamali)

Hamuru sekilli kurabiye parcalanyla keserek parcalar ¢ikarin. (isterseniz bu islemi su bardaginin agziyla da
yapabilirsiniz)

Hamur parcalarinin tGizerine pul biber ve peynir karigimdan serpin. Tam ortalarina da birkag adet zeytin dilimi
yerlestirip Uzerlerine hafifce bastrin.

Hazirladiginiz tuzlu kurabiyeleri yaglanmis ya da firin kagdidi serilmis tepsiye aralikli olarak yerlegtirin.
Kurabiyeleri 5 dakika dnceden isitip 180 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiginiz firinin orta rafinda 25 dakika,
Uzerleri kizanncaya kadar pisirip ¢ikarin. Sicak ya da ilik olarak servise sunun.
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