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ZEYTINLI BUZDOLABI BOREGI

6 adet yumurta

3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

5 yemek kasidi margarin
1 kase ayiklanmig zeytin
300 gr peynir

3 adet domates

Yumurta, siit ve margarinden harg olugturulur. ilk yufka serilir kenarlari hafifce katlanip bilyiik bir kare haline
getirilir. Uzerine ince bir tabaka harg surtlur ve her tarafina peynir serpilir. 2. kat yufka konup kenarlari katlanir
ve harg surullr ve her tarafina zeytin parcaciklari serpilir. 3. kat i¢cinde ayni igslem yapilip domates parcgalari
serpilir ve bir kenardan baslanip sikica sarilir diger 3 parga yufka iginde islem tekrarlanir buzbolabi posetiyle
sikica sarilip bir gece dolapta bekletilir. Diger gin birer parmak kesilip Gizerine yumurta surdllp firina verilir.
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