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ZEYTINLI BOREKCIK

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi kuru maya

1 fincan ilik su

1 adet yumurta

125 gram oda sicakliginda margarin
1 cay kagigi tuz

Igi igin:

1 cay bardagi dogranmis siyah zeytin
1 cay bardagi dogranmis yesil zeytin
2 cay kasigi kekik

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Elenmis unu bir kaseye alin ve ortasini havuz seklinde agin.

Kuru maya ve Ilik suyu ilave edip karigtirin.

Bu karigima yumurta, margarin, tuz ekleyin ve iyice yogurun.

Hazirladi§iniz hamurun Gzerini nemli bir bezle érterek yarim saat dinlendirin.

Hamuru ikiye ayirin ve her birini yarim parmak kalinliginda ag¢in.

Diger tarafta 1 cay kasigi kekigi siyah zeytinle, kalan kekigi de yesil zeytinle karnstirin.
Birinci hamurun bir kenarina siyah zeytinli karigimi yayin ve bir tur katlayip rulo sekli verin.
Dider hamura da ayni islemi yesil zeytinli karigimla yapin.

Hamurlar yarim parmak uzunlugunda kesin ve yaglanmig tepsiye dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi sirip dnceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pigirin.
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