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ZEYTINLI BOREK

2.5 su bardagi un

1/2 paket instant maya

2 cay kasigi tuz

1/2 gay bardagi zeytinyag!

Ik su

Igi igin:

150 gr. dilimlenmis siyah zeytin
2 adet sivri biber

1'er tatl kasigi biber ve domates salgasi
1/2 gay bardagi zeytinyagi

1'er cay kasigi kekik ve kimyon
Uzerine:

1/2 gay bardagi sivi yag

Un, maya, tuz ve zeytinyagini; kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar ilik su katarak yogurun ve
yanm saat dinlendirin. I¢ harci igin verilen malzemeleri karigtirin. Hamuru ikiye ayirip her birini yufka
blyUkluginde agin. Uzerlerine sivi yag siirlip kargilikli uglari ortada birlestirerek dikdértgen yapin. Tepsiye
elinizle agarak yerlestirin. Uzerine sivi yagd suriin ve zeytinli harci yayin. Diger yufkayi Uzerine yerlestirin ve
dilimleyin. 200 derece firinda pigirin.
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