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ZEYTINLI BOREK

icindekiler

Hamur icin :

210 grun (1,5 su bardagdi )

Y2 tath kasig tuz

40 gr oda I1sisinda tereyagi
Icicin:

1 su barda@i ayiklanmig zeytin
3-4 adet sivri biber

1 adet kuru sogan.

Azura fritdze yag doldurup 190 dereceye kizdirin. Un, tereyadi ve 2 su bardadi suyu yogurun ve hamuru top
haline getirin. Nemli bir bezle 6rtlp en az yarim saat dinlendirin. Hamuru 3-4 mm inceliginde agin ve 10 cm
blyUkliginde karelere boliin. Zeytin, sivri biber ve sogani Rondo’da kiyin ve her bir kareye hazirladiginiz igten
bir tatl kasidi koyun . Su ile hamurun kenarlarini islatin béylece daha rahat yapistirabilirsiniz. Uggen bigiminde
katlayin. Gatal yardimi ile iyice yapistirin. Unlanmis tabaga alinmig béreklerinizi fritézin 1sig1 séniince kizgin
yagda 3-4 dk. kizartin. Sicak servis yapin.
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