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ZEYTINLI BOREK (EKMEK HAMURUNDAN)

Malzemeler:

Yarim kilogram zeytin,

3 adet hazir ekmek hamuru,

1 adet yumurtanin sarisi,

2 yemek kasigi domates salcasi,
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi pul biber.

Hazirlanisi:

3 adet hazir ekmek hamurlarini birlegtirip iyice yogurun. Yogurdugunuz hamurun yarisini ayirin. Diger yarisini
unlu bir tezgahta el ile yarim santim kalinhginda a¢in. Ki¢Uk bir kabin iginde salga, pul biber ve siviyagini
karistinip actiginiz hamurun tzerine strtin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikararak ikiye, Uge bdlerek hazirladiginiz
hamurun Uzerine esit sekilde dagitip, rulo seklinde sarin. Yaglanmig tepsinin icine | santim kalinhgindaki dilimler
halinde kestiginiz hamurlar dizin. Ekmek hamurunun dider yarisini da ayni sekilde hazirlayip tepsiye dizin.
Hamurlarin kabarmasi icin nemli bezle érterek 30-35 dakika bekletin. Dinlenen hamurlarin Gzerine yumurta
sarisi surlp, orta dereceli firinda pisirin.
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