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ZEYTINLI BOREK (EKMEK HAMURUNDAN)

2 adet hazir ekmek hamuru

Yarim ¢ay bardagdi siviyag

Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin

250 gram kiyma

Yarim su barda@i ¢ekirdekleri gikartiimis yesil zeytin
Yarim su barda@i ¢ekirdekleri gikartiimis siyah zeytin
Yarim demet maydanoz

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimis)
Tuz,karabiber

UZERINE

Corekotu

YAPILISI

Ekmek hamurunu siviyag ve margarin ile birlikte yogurun. 1 saat buzdolabinda bekletin ve ikiye ayirin. Diger
tarafta kiymayi kavurun ve ocaktan alin. Igine yesil zeytin ve siyah zeytin, ince kiyilmig maydanoz, yumurta aki,
tuz, karabiber ilave edin. Biitiin malzemeyi karigtirin. Yaglanmig firn tepsisine hamurun yarisini yayin. Uzerine
kiymali harci bogaltin ve hamurun her tarafina yayin. Onun da Gzerine kalan hamuru yerlestirin. Uzerine yumurta
sarisi surdp, ¢corekotu serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra
dilimliyerek servis yapin.
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