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ZEYTINLI BONFILE

500 gr bonfile (dilimlenmisg)

3 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
10 adet siyah zeytin

3 adet sivri biber

1 su bardagi su

1 tatl kasidi tane karabiber

Hazirlanisi

1. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dérde boliniz.

2. Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede margarini kizdirip firin tepsisine veya isiya dayanikl bir cam kaba alin.

4. Ayni tavaya kiyllmis sivri biberleri ilave edip kavurun.

5. Daha sonra igine zeytinleri, Knorr Domatesli Soganh Cegsni'yi, suyu ve tane karabiberleri ilave edip bir tagim
pisirin.

6. Hazirladiginiz sosu, renk verdirdiginiz etlerin Gzerine dékip énceden 185 derece isitilmis firinda etleri bir
tasim pisirip sicak olarak servis edin.
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