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ZEYTINLI BIFTEK

500 gr biftek (serit serit dogranmig)
2 adet dolmalik biber

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni
2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 tath kasigi seker

1 tath kasigi kekik

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1 tath kasigi karabiber

Az su

1 tablet Knorr Tablet Et Bulyon

2 adet patates (kugbasi dogranmig)
10 adet siyah zeytin (¢ekirdeksiz)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede aygicek yagdini kizdirip serit halinde dogranmis etlere renk verdirin.

2. Etler renk alinca i¢ine Knorr Sarimsakl Gegni'yi, kiyilmis dolmalik biberleri, sirkeyi ekleyip kavurun.

3. En son olarak icine kip kip dogranmis patatesleri, cekirdeksiz zeytinleri, Knorr Tablet Et Bulyon'u, Knorr
Domatesli Soganh Gegni'yi, sekeri, kekigi, karabiberi ve suyu koyup pisirin.

4. Servis tabagina alip sicak olarak servis edin.
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