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ZEYTINLI BIBERLI KEPEK EKMEGI

6-7 dilim icin malzemeler:

4 corba kasigi sut

20 gram maya

2 su bardagi un

2 su bardagi kepek un

1 corba kasig aygicek yagi

10 adet ¢gekirdeksiz siyah zeytin
2 adet sivri biber

1 tutam tuz ve seker

SOtu 1sitin. Mayay sttlin iginde eritin. Un ve kepek ununu katip karistirin. Siviyadi ekleyip 6zlesene dek yodurun
(gerekirse un ilave edin). Zeytin, dogranmis biberler, tuz ve sekeri ekleyip, malzemeyi karistirin. Hafifce
yaglanmig uzun bir kaliba hamuru yerlestirin. 1 saat kadar ilik bir yerde mayalanmaya birakin. Kabarinca hi¢
ellemeden 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Dilimleyerek, servis yapin.
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