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ZEYTINLI AGCMA

4 bardak un

yarim bardak siviyag
1 bardak ilik sGt
yarim bardak ilik su
2 kasik toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi mahlep
yarim paket yas maya
50 gr margarin

1 adet yumurta sarisi
50 gr zeytin ezmesi

1 tath kasidi pulbiber
1 tath kasigi kekik

1 fincan susam

Yarim paket yas mayayi 1 bardak ilik sutte eritin, yogurma kabina sitl-suyu-siviyadi ve kuru malzemeleri
ekleyip yumusak bir hamur yodurun, yarim saat kadar mayalandirip portakal blyUkliginde pargalar koparin
elinizle agtinp biraz sana hamurisi sirlin i¢ malzemeyi koyup bukerek rulo yapin ve simit sekli verin, tepsi
mayasi i¢in 15-20 dk daha bekleyip yumurta sarisi strtip susam ekin 170 derecede 20 dk kadar pisirin.
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