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ZEYTINLI ACMA

2 bardak Sut

1 bardak Sivi yag

2 corba kasi@i Yogurt

1 corba kasig Toz Maya

Alabildigince Un

1 tutam Tuz

Aldig1 kadar Zeytin ezmesi(ic malzemesi)

1 paket Sana Hamur isi Margarin(ic malzemesi)
Aldigi kadar Susam(lizerine)

2 adet Yumurta sarisi(Uzerine)

1 su bardag Ilik su ile 1 gorba kagigi maya eritilir.

Siit, sivi yag, yogurt eklenip alabildigince unla kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir.
Hamur ceviz buyikliginde pargalara ayrilir.

Her parga el ile agilip 1 cay kasigi yumusak SANA Hamur isi margarin sUrillp Uzerine zeytin ezmesi
suraldr.Rulo yapilip simit sekli verilir.

Uzerine yumurta sarisi surdlip susam serpilir.

Yaglanmig tepsiye dizilir.

Tepside 20 dakika mayalandirilip firinda pisirilir .
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