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ZEYTINLI AGCMA

MALZEMELER:

2 corba kasiJi seker

1 cay bardagi siviyag

40 gr. maya

100 gr. margarin

Biraz su

1 yumurta sarisi

4 corba kasigi zeytin ezmesi
Aldig1 kadar un

Tuz

1 su bardag ilik suda mayay eritin. icine sekeri koyup 5 dakika bekletin. Hamur yojurma kabina siviyad, maya,
tuz, aldigi kadar unu koyup, ele yapismayacak kivamda hamur yapin. Hamurun tzerini nemli bir bez ile értllip,
hamuru iki kat blyUyene kadar bekletin. Limon buyuklGginde pargalar kopartip, tezgahta ¢ay tabagi
blyUkliginde agin. Uzerine margarin sirdillp, rulo geklinde sarin. Bir ucunu sabit tutup diger ucunu ayni yénde
cevrip tepsiye 2 parmak ara ile dizin. Tepsi de 30 dakika bekletin. Uzerine yumurta sarisi strtip, dnceden
isitilmis 150 derecede ki firma verin. 15 dakika sonra isiy1 180 dereceye ¢ikartip kizarincaya kadar pigirin. Arzu
ederseniz, Uzerine ¢érekotu serpilebilirsiniz.

ML® Acma icin tiklayin
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